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Cremesüppchen von dreierlei Plizen 
mit gebackenen Chashewnüssen & Sahnehaube

7,90€

  
In Rotwein geschmorte Kaninchenkeule

Preiselbeerbirne
Rosenkohl& Kartoffelkrapfen (Dauphin)

25,90€

Walnuss-Karamelltarte »Glocke«
mit Wallnusseis & Schlagsahne

9,90€

 Preis pro Person für das komplette Menü: 
41,50 € 

Von Umbestellungen im Menü bitten wir abzusehen 

Wir wünschen all unseren Gästen
ein schönes Weihnachtsfest!

UNSER
   WEIHNACHTSMENÜ
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SUPPEN
Zwiebelsuppe à la „Jupp“ vegetarisch
	 Brotstückchen & „Glockenzellerkäse“ überbacken..................................... 8,90 € 

Tomatensuppe vegetarisch
	 Parmesanchip & Sahnehaube ............................................................................. 7,90 €

HAUPTGERICHTE
Cordon Bleu nach „ Art des Hauses“ 
	 Schweineschnitzel gefüllt mit gekochtem Schinken, Brie & Edamer
	 dazu Pommes frites oder Bratkartoffeln, Salat.........................................     23,20 € 

Wiener Schnitzel vom Kalb
	 Pommes frites oder Bratkartoffeln, Salat ..................................................... 24,60 € 

Geschmorte Lammhaxe in Pflaumen-Rotweinsoße 
	 Kartoffelpüree & Salat  ........................................................................................ 34,50 € 

Rumpsteak
	 mit gebratenen Champignons, hausgemachter Kräuterbutter, 
	 Pommes frites oder Bratkartoffeln  & Salat ...................................   200g 30,50 €
	 ..........................................................................................................................  400g 38,90 € 

Gebratenes Forellenfilet in Mandelbutter
	 Salzkartoffeln & Salat .......................................................................................... 22,90 € 

Vegetarische Bauernpfanne auch vegan möglich
Kartoffeln, Gemüse, Oliven & Feta  ..................................................................... 17,40 € 

DESSERTS 
Creme Brûlée
	 garniert mit Früchten ............................................................................................ 8,50 € 

Hausgemachter Apfelstrudel
	 gefüllt mit Apfelstücken und Rosinen, garniert mit Vanillesauce, 
	 einer Kugel Vanilleeis & Sahne  ........................................................................... 9,20 € 

UNSERE
   WEIHNACHTSKARTE

Zusätzlich können Sie natürlich 
auch von unserer Saisonkarte wählen 



Feine Maronencremesuppe vegetarisch
 	mit Sahnehaube .......................................................................................................... 8,90 €

Vegetarische 
Rosenkohl-Maronenpfanne
 	mit Camembert überbacken ..................................................................... 17,50 €

Wildgulasch
 	mit Preiselbeeren, Speckrosenkohl und Spätzle.................................  26,50 €

Geschmorte Gänsekeule, Gänsebrust
	 mit Maronen, Kartoffelklößen und Rotkohl ...........................................  29,90 €
 

UNSERE DESSERTEMPFEHLUNG
 
Pflaumen-Streusel Auflauf 
	 mit hausgemachtem gebrannten Mandeleis ......................................... 8,90 €

UNSERE
    SAISONKARTE 
Leckere Winterzeit!
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